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1 i o | amisene 70 | Vol o | Pty 0y
Dy brauchst: Du brauchst:

250 g Mt - 125y Butter 200 Masdeln 250 Meh - 200 Batter 300g Meh! - 150g Butter
mg;g:« . \:!- e mfiz;ﬂ::z-nmu ;?im ln mﬂ Tucker - 18

1 Packchen Vanllsucker 2T st oy calee U Pk 110 Backpulver

S0 gébts: So gehk So geht's: Sa gehts:

Alles 7 éem Teg kneten, | el stif schlagen, Zucker || Alle Zutaten ru sinem Teig Nl v oo it By
Iourz kihlen, ausstechen und und Ziret unterrihren, Mandeln keneten, kleine Kipferl formen knaten, kieir latzehen
bei 180 °C ca. 10 M. cinheben, Sterme ausstechen [l und bl 175 °C ca. 12 Min

backen. und bei 150 °C ca. 12 Min. in

formen 80 °C
i backen. Moch warm in. €a. 10-12 Min.
bachen. 3‘2{ Podezukar wilin. 3?22 taikan %
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